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Woche 4 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 22.01 Dienstag 23.01 Mittwoch 24.01 Donnerstag 25.01 Freitag 26.01
Plat du jour

Sautierte Kichererbsen nach provenzalisc
1

Kabeljaurücken im Ofen 4 Königinnenpastete 1 - 3 - 7 Gebratenes Rindfleisch mit Perlzwiebeln
1 - 6 - 7 - 9

Penne 1

*** *** *** *** ***

Napoletana Sauce
***

Bratkartoffeln Ebly 1 Basmati-Reis Gedünstete Kartoffeln Geriebener Käse 7

*** *** *** *** ***

Grüner Salat Grüne Bohnen mit Schalotten Karottenmix Paprikapfanne Grüner Salat
*** *** *** *** ***
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Woche 5 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 29.01 Dienstag 30.01 Mittwoch 31.01 Donnerstag 01.02 Freitag 02.02
Plat du jour

Kniddelen mat Speck 1 - 3 Gemüsepuffer 1 - 3 - 7
Ringeschnetzeltes mi Sojasauce und

Sesam
1 - 6 - 11

Lachsschnitzel 4 Geflügelgyros 9 - 10

*** *** *** *** ***

Zitronensauce 1 - 4 - 7 Weisse Sauce 3 - 7 - 10

*** ***

Äppelkompott Reis Gebratene chinesische Nudeln 1 - 3 - 6 Muschelpasta 1 Bratkartoffeln
*** *** *** *** ***

Grüner Salat Ratatouille Wokgemüse 1 - 6 Gedünsteter Brokkoli Rohkostbeilage
*** *** *** *** ***
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Woche 6 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 05.02 Dienstag 06.02 Mittwoch 07.02 Donnerstag 08.02 Freitag 09.02
Plat du jour

Gebratenes Kalbfleisch Marengo 1 - 6 - 7 - 9 Ravioli mit Ricotta-Spinat 1 - 3 - 7 Fischauflauf 1 - 4 - 7 Falafels 1 - 3 Hackfleisch-Kartoffelpüree-Auflauf 1 - 7

*** *** *** *** ***

Cremige Tomatensauce 1 - 7 Kräuterquarksauce 7

*** ***
Macaroni 1 Vollkornreis Bulgur 1

*** *** ***
Geschmorter Sellerie 9 Grüner Salat geschmorte Karotten Grüne Bohnen mit Schalotten Erbsen

*** *** *** *** ***
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Woche 7 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 12.02 Dienstag 13.02 Mittwoch 14.02 Donnerstag 15.02 Freitag 16.02

Laura Milczewski
Machine à écrire
Karnevalsferien
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Woche 8 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 19.02 Dienstag 20.02 Mittwoch 21.02 Donnerstag 22.02 Freitag 23.02
Plat du jour

Hacksteak Kabeljaurücken im Ofen 4 vegetarische lasagne 1 - 3 - 7 Gebratenes Kalbfleisch mit Oliven Kräuteromelette 3 - 7

*** *** *** *** ***

Sauce mit Schalotten 1 - 6 - 7 - 9

***
Tricolor Nudeln 1 Créole Reis Bulgur 1 Potatoes 12

*** *** *** ***

Schwertbohnen Paprikapfanne Grüner Salat Lauchfondue 7 Romanescokohl
*** *** *** *** ***
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Woche 9 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 26.02 Dienstag 27.02 Mittwoch 28.02 Donnerstag 29.02 Freitag 01.03
Plat du jour

Hühnerkeule Chili ouni Fleesch mat Rout Bounen Conchiglie 1 Lachsfilet 4 Rindgeschnetzeltes Stroganoff 1 - 6 - 7 - 9

*** *** *** *** ***

Weizentortilla 1 - 7 Rahmsauce-Schinken 1 - 7

*** ***
Couscous 1 Basmati-Reis Geriebener Käse 7 Bratkartoffeln Spätzle 1 - 3 - 7

*** *** *** *** ***

Ratatouille Grüner Salat Knoblauchspinat Blumenkohl
*** *** *** ***
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Woche 10 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 04.03 Dienstag 05.03 Mittwoch 06.03 Donnerstag 07.03 Freitag 08.03
Plat du jour

Kicherbseneintopf und Kokosmilch Rindfleischbällchen Fischpastete 1 - 2 - 4 - 7 - 14 Piccata vom Kalb 1 - 3 - 7 Gnocchi mit grünem Pesto 1 - 7

*** *** *** *** ***

Tomatensauce Kartoffelpüree 7 Geriebener Käse 7

*** *** ***

kartoffel Wedges Spaghetti 1 Pilaw-Reis 7

*** *** ***
Grüner Salat Karottenmix Butterbohnen mit roten Zwiebeln 7 Grüner Salat

*** *** *** ***
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Woche 11 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 11.03 Dienstag 12.03 Mittwoch 13.03 Donnerstag 14.03 Freitag 15.03
Plat du jour

Hühnergeschnetzeltes mit milder Curry
7 - 10

gegrillter Halloumi 7 Wiener Würstchen 10 Scampi mit Knoblauch 2 Gebratenes Rindfleisch mit Perlzwiebeln
1 - 6 - 7 - 9

*** *** *** *** ***

Paprika Sauce
***

junge Kartoffeln Couscous 1 Gromperenkichelcher 1 - 3 Linguine 1 Vollkornreis
*** *** *** *** ***

Rotkohl Gemüsepfanne Apfelkompott Wokgemüse 1 - 6 Gedünsteter Brokkoli
*** *** *** *** ***
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Woche 12 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 18.03 Dienstag 19.03 Mittwoch 20.03 Donnerstag 21.03 Freitag 22.03
Plat du jour

Tortellini Ricotta-Spinat 1 - 3 - 7 Panierter Backfisch 1 - 3 - 4 - 7 Rinderbraten mit Sud 9 Käseomelette 3 - 7 Puten-Cordon bleu (nicht paniert) 1 - 6 - 7

*** *** *** *** ***

Cremige Tomatensauce 1 - 7 Remouladensauce 3 - 10

*** ***
Geriebener Käse 7 Basmati-Reis Muschelpasta 1 Bulgur 1 Nusskartoffeln 1

*** *** *** *** ***

Zucchini-Duo Karottenmix Ratatouille Grüne Bohnen
*** *** *** ***
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Woche 13 - MAISON RELAIS GREVENMACHER - Menus de Grevenmacher

Glutenhaltiges Getreide Eier Erdnüsse Milchprodukt Sellerie Sesamsamen Lupine

Krebstiere Fisch Soja Schalenfrüchte Senf Schwefeldioxid und Sulfit>10ppm Weichtiere

Die Information ueber die Allergenen stammen aus den von uns ermittelten Inhaltsstoffen unserer Kochrezepte. Leider können wir keine Garantie geben, dass noch Spuren von Allergenen vorhanden sind.

Dussmann Catering
verarbeitet
regelmäßig :

Produkte aus der region Produkte aus nachhaltigem
fischfang

Produkte aus nachhltigem
handel

Produkte aus biologischem
anbau 100% vegatarische produkte

Montag 25.03 Dienstag 26.03 Mittwoch 27.03 Donnerstag 28.03 Freitag 29.03
Plat du jour

Flämische Rinderkarbonade 1 Hähnchenbrust Lachsfilet 4 Linsenpuffer 1 Schweinebraten Orloff 1 - 7

Texanische Sauce 1 Tzatziki-Sauce 7

*** ***
Fusilli 1 Bratkartoffeln Spätzle 1 - 3 - 7 Basmati-Reis Kartoffelpüree 7

*** *** *** *** ***

geschmorte Karotten gegrillte Maiskolben 7 Romanescokohl Paprikapfanne Gemüseplatte 9

*** *** *** *** ***




